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LE MONOPORZIONI

SPRING ROLL DI BROCCOLETTI E SALSICCIA

DELLO CHEF STELLATO MARCO MARTINI

ALLERGENI: GLUTINE, FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SENAPE, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

FINOCCHI, ARANCE E OLIVE INFORNATE 

BRUSCHETTINA DI PANE DI GENZANO CON 

POMODORO, OLIO E BASILICO

ALLERGENI: GLUTINE, FRUTTA IN GUSCIO

CUORE DI CARCIOFO IGP ALLA ROMANA 

INSALATINA DI PUNTARELLE CON ALICI 

ALLERGENI: PESCE, FRUTTA IN GUSCIO, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 

SUPPLÌ AL RAGÙ 

ALLERGENI: GLUTINE, UOVO, FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SEDANO, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI



LE ZUPPE E LE VELLUTATE

PASTA, CECI E ROSMARINO 

ALLERGENI: GLUTINE, FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SEDANO 

STRACCI DI PASTA ALL’UOVO CON FAGIOLI 

CANNELLINO DI ATINA DOP

ALLERGENI: GLUTINE, UOVO, FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SEDANO 

VELLUTATA DI ZUCCA CON NOCCIOLE ROMANE DOP

ALLERGENI: FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SEDANO 

LA PASTA

RAVIOLI DI MANZO ALLA PICCHIAPÒ, PECORINO, 

CICORIA E CIPOLLA BRUCIATA

DELLO CHEF STELLATO MARCO MARTINI

ALLERGENI: GLUTINE, UOVO, FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SEDANO, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

MEZZE MANICHE CON RICOTTA, ZUCCHINE 

ROMANE E MENTA 

ALLERGENI: GLUTINE, LATTE E DERIVATI, SEDANO 



I FORMAGGI

LA MOZZARELLA DI BUFALA DELL’AGRO 

PONTINO DOP  

RICOTTA ROMANA DOP 

STRACCHINO DI CAPRA P.A.T 

ALLERGENI: LATTE E DERIVATI

CACIOTTA DELLA SABINA SEMPLICE

E ALLE ERBE PAT 

ALLERGENI: LATTE E DERIVATI, FRUTTA IN GUSCIO

CON MARMELLATE ARTIGIANALI: 

PERE, LIMONE E ZENZERO

FRAGOLA E BASILICO 

MIRTILLO E MENTA 

ALLERGENI: ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI



IL SECONDO E I SALUMI 

PORCHETTA DI ARICCIA IGP

ALLERGENI: FRUTTA IN GUSCIO

CICORIA RIPASSATA CON AGLIO,

OLIO E PEPERONCINO 

CAPONATA ALLA VITERBESE CON PEPERONI, 

OLIVE DI GAETA, CIPOLLE, PATATE,

MENTA E BASILICO

 ALLERGENI: FRUTTA IN GUSCIO, LATTE E DERIVATI, SEDANO, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

PATATE SCHIACCIATE DELL’ALTO VITERBESE IGP

CIPOLLINE IN AGRODOLCE 

ALLERGENI: ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

PROSCIUTTO DI SUINO NERO DELLA TUSCIA 

COPPIETTE 

SPIANATA ROMANA 

SALSICCETTE ESSICCATE SEMPLICI E PICCANTI 

LONZINO DI SUINO NERO DEI MONTI LEPINI PAT 

ALLERGENI: ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI



SELEZIONE DI PANI DELLA TRAZIONE ITALIANA

PANE ALLE OLIVE 

PANE CASARECCIO DI GENZANO IGP

PANE DI LARIANO 

SCROCCHIARELLA ROMANA BIANCA E ROSSA 

QUADROTTI DI FOCACCIA 

ALLERGENI: GLUTINE, LATTE E DERIVATI, SESAMO, ARACHIDI E DERIVATI, FRUTTA IN GUSCIO

IL GELATO 

CREMA 

BACIO 

FRUTTI DI BOSCO 

PISTACCHIO 

ALLERGENI: GLUTINE, LATTE E DERIVATI, FRUTTA IN GUSCIO, ARACHIDI E DERIVATI, UOVA

I DESSERT 

SEMIFREDDO DI RICOTTA E PERE
CON BISCUIT E MANDORLE 

MOUSSE AI TRE CIOCCOLATI 

SEMIFREDDO AI FRUTTI ROSSI 

CROSTATA DI RICOTTA E VISCIOLE 

BIGNÈ DI SAN GIUSEPPE 

ALLERGENI: GLUTINE, LATTE E DERIVATI, FRUTTA IN GUSCIO, ARACHIDI E DERIVATI, UOVA, SESAMO



LA FRUTTA 

FRAGOLE 

ARANCIA ROSSA DI SICILIA IGP 

MELE DEL TRENTINO IGP 

PRODOTTI STAGIONALI

LA CANTINA

TENER, VINO SPUMANTE BRUT, BANFI

LA PETTEGOLA VERMENTINO 2024 TOSCANA IGT

LA PETTEGOLA ROSÈ SAN ANGELO 2023 TOSCANA IGT

STILNOVO 2022 GOVERNO ALL’USO TOSCANO

CASTELLO BANFI 2023 ROSSO DI MONTALCINO DOC

ALLERGENI: SOLFITI



SI RINGRAZIANO

CON IL CONTRIBUTO DI

LE ECCEDENZE ALIMENTARI SARANNO RECUPERATE E 
DISTRIBUITE A FAVORE DEI MENO FORTUNATI GRAZIE A 

EQUOEVENTO ONLUS

DALL’EDIZIONE 2022 DEL SEI NAZIONI, I MATCH ITALIANI SARANNO CERTIFICATI ISO 

20121 PER GLI EVENTI SOSTENIBILI, PER QUESTO LA FIR HA DECISO DI SCEGLIERE DEI 

CENTROTAVOLA CHE POTESSERO NON DIVENTARE RIFIUTO ALLA FINE DELL’EVENTO.

TI INVITIAMO A PORTARE QUESTA PIANTA A CASA PER DARLE UNA NUOVA VITA.

LA SOSTENIBILITÀ DIPENDE DALLA COLLABORAZIONE DI TUTTI.

#SEINAZIONISOSTENIBILE




